Taller de Tecnología: 

Profesora: Celso Viviana

Alumna: Vega, Noemí Cristina

Secuencia de actividades:

Grado: 6to
Tema: Circuito productivo:
Fundamentación: 
Las Ciencias Sociales son una construcción didáctica para la enseñanza y el aprendizaje de objetos de estudio referidos a las sociedades- através de la enseñanza, se espera que los alumnos conozcan la complejidad del mundo social, la existencia de entidades compartidas y diversas, y que construyan una visión critica. En el segundo ciclo de espera que los alumnos avancen desde un conocimiento simple hacia uno más complejo de qué es una sociedad apoyándose de herramientas intelectuales por parte de la guía docente a medida que se avanza en le conocimiento. Comprender la sociedad como un objeto complejo supone establecer relaciones entre diferentes dimensiones de análisis en un tiempo y un espacio: lo social, lo económico, lo cultural, lo político, identificar la participación de distintos actores sociales.- por ejemplo en sexto grado se propone establecer relaciones de hechos o situaciones que reflejen la dimensión económica demanda materia prima (por ejemplo  por parte de los países industrializados y la necesidad de mando e obra para mantener el proyecto  económico de los países) y la demanda política con las   transformaciones sociales y culturales que los acompañan.-
Idea Básica: En una producción agroindustrial participan variedad de actores sociales que realizan diferentes tareas en lugares que pueden estar próximos o distantes.-

Alcance de los contenidos: Reconocimiento de las articulaciones entre actores sociales, y de la secuenciación de las actividades económicas en torno a las etapas agrarias, industrial, comercial, de transporte, en una agroindustria moderna y una mas tradicional en la Argentina.
Objetivos: Que los alumnos:

Logren establecer relaciones entre las actividades primarias, secundarias y terciarias en un proceso productivo.

Partiendo de los conocimientos previos de los alumnos sobre circuito productivo, se introduce el tema y se amplia la información.-

Contenidos:

Circuito productivo en general.

Eslabones primario, secundario y terciario

Actores que intervienen en un circuito.
La tecnología y la producción de alimentos.-
Actividades:

Clases aproximada: 8 módulos de 40 minutos. Actividad 1 y 2 en 80 minutos, actividad 3 en 80 minutos (video, observación  y análisis)  actividad 4 entre 40 y 80 minutos aproximados, y por último actividad 5 (Cierre) entre 40  y 80 minutos.
Primer subeje: acercándonos a los circuitos productivos desde la leche
Actividad 1: 

El docente introduce el tema del circuito productivo a los alumnos.  Para ello, en primer lugar, y como simple ensayo reflexivo, el docente empezará la clase  pidiéndoles que mencionen un producto que consumen a diario por lo cual son productos elaborados que llegan a nuestra mesa listos para ser consumidos,  por ejemplo la leche, azúcar, pan etc. Y que luego se imaginen cómo es el proceso productivo de ese producto.

A continuación, y como segundo paso, el docente  podrá retomar las ideas expresadas por los alumnos para definir qué es un circuito productivo y graficar sus diferentes etapas o eslabonamientos en el pizarrón en forma general. 
Actividad 2:
 El docente continúa la clase preguntando a los alumnos qué creen ellos que podría ser un  circuito productivo aproximándose a dicho concepto. El docente  con preguntas orientativa como:
· ¿Qué significa la palabra circuito?

· ¿Qué significa la palabra producción (productivo)?. 

· ¿Y su combinación?
 A continuación el docente se enfocará en un producto en particular en este caso el circuito productivo de la leche.  El docente los guiara con preguntas como: 
· ¿De dónde se extrae la leche que consumimos a diario?

· ¿Conocen algún proceso por el cual pasa la leche? 

· ¿Cómo piensan que llega la leche al supermercado y a nuestra casa?
· ¿Qué otros productos derivan de la leche? Nombrar algunos.

Segundo subeje: Conociendo las partes interiores del circuito productivo y su posterior relación con el exterior

Objetivos: Una recorrida por las distintas etapas del proceso de producción  de la leche con el fin de que los alumnos puedan comprender la transformación de la leche  que consumen diariamente.

Actividad 3.
A continuación el docente presentara un video en el cual ejemplificará el proceso con el circuito de la leche para que los alumnos se sirvan de ayuda y los acerque a través de imagen visual a un concepto concreto de lo que se esta aprendiendo y  alcanzar el aprendizaje significativo. 

En esta actividad los alumnos pueden reunirse en grupos e ir anotando lo siguiente:

¿De dónde se extrae la leche que consumimos, que camino recorre la leche hasta llegar a las góndolas del supermercado, que otros productos derivan de ella? 
Nota: El video se podrá ver hasta 3 veces para que los alumnos puedan observar con detenimiento. La primera será solo prestar atención, escuchar observar. En la segunda observación se anotarán las posibles respuestas a las preguntas mencionadas y si quieren podrán agregar algo que les halla llamado la atención para luego comentarlo en la clase. La tercera observación  será para verificar lo que tomaron nota. 

Luego de observar y analizar el video, El docente les pide a los alumnos que se intercambien de grupos para comentar lo que observaron. Luego toda la clase  compartirá y analizará las distintas observaciones desde el punto de vista de los alumnos.  Se irá anotando en el pizarrón para llegar a una idea en común que quede plasmada en los cuadernos.
Actividad 4:
Luego de realizar la puesta en común el docente entregará a cada grupo textos de las etapas del circuito de la leche en forma desordenada. Los alumnos tendrán que ordenarlo de acuerdo a las etapas de producción guiándose con el texto de introducción y con lo que observaron en el video. 

Introducción: Circuito Productivo de la leche: El circuito productivo de la leche, comienza en la granja, allí se encuentran los tambos, en estos lugares se ordeñan a las vacas. Después la leche es transportada en camiones refrigerados a las plantas elaboradoras. En la planta elaboradora se produce la leche y se obtienen productos derivados y allí también pasteurizan a la leche. En los comercios se venden la leche y sus productos derivados. La mayor parte de la leche es para mercado interno.
--) En las plantas elaboradoras se utiliza como materia prima la leche para hacer yogures quesos y sus derivados. También la pasterizan para matar cualquier germen que pueda tener la leche cruda.
 --) En la actualidad las vacas son ordeñadas dos veces por día en tambos mecánicos.

--) La leche es producida y recolectada diariamente en los tambos por camiones refrigerantes que enfrían la leche a una temperatura inferior a los 4 grados. 
--) Las compañías publicitarias también intervienen en la producción láctea para hacer las promociones. 

--) Los camiones refrigerantes transportan la leche a las usinas lácteas.

--) La leche y sus productos derivados se comercializan en almacenes o supermercados. La mayor parte de la producción láctea es destinada al mercado interno es decir que se vende y se consume en el interior del país.

TEXTO ORIGINAL: 

Introducción: Circuito Productivo de la leche: El circuito productivo de la leche, comienza en la granja, allí se encuentran los tambos, en estos lugares se ordeñan a las vacas. Después la leche es transportada en camiones refrigerados a las plantas elaboradoras. En la planta elaboradora se produce la leche y se obtienen productos derivados y allí también pasteurizan a la leche. En los comercios se venden la leche y sus productos derivados. La mayor parte de la leche es para mercado interno.
1) En la actualidad las vacas son ordeñadas dos veces por día en tambos mecánicos.

2) La leche es producida y recolectada diariamente en los tambos por camiones refrigerantes que enfrían la leche a una temperatura inferior a los 4 grados. 
3) En las plantas elaboradoras se utiliza como materia prima la leche para hacer yogures quesos y sus derivados. También la pasterizan para matar cualquier germen que pueda tener la leche cruda.
4) Los camiones refrigerantes transportan la leche a las usinas lácteas. 5) La leche y sus productos derivados se comercializan en almacenes o supermercados. La mayor parte de la producción láctea es destinada al mercado interno es decir que se vende y se consume en el interior del país.

 6) Las compañías publicitarias también intervienen en la producción láctea para hacer las promociones.
Actividad 5:

A modo de cierre:
El docente y los alumnos verifican que estén ordenados los puntos correctamente y a continuación realizarán un repaso oralmente para revisar que todos los contenidos se hayan interpretado y aprendido de manera correcta, para luego interrogarlos a cerca de sus pensamientos en relación al conflicto fundamentándolos con ayuda y guía del docente.  Como tarea para los alumnos, El docente pide que busquen cada uno de los eslabones  por grupo mediante imágenes, fotografías o dibujos en revistas, diarios, Internet etc.
Recursos de enseñanza para esta secuencia: Recursos audiovisuales como 
Sitios Web: www.educ.ar, circuito de la leche, www.google.com, http://www.youtube.com/watch?v=dvQbYEebif0
 Publicidad en televisión, búsqueda de un Producto en las góndolas de supermercado. La televisión, el video youtube.
Fundamentación de los recursos: han transformado la experiencia educativa en una experiencia divertida e informativa con una gran curiosidad e interés como una manera de acercar a los alumnos a través de imágenes visuales a tener un concepto mas real y concreto de lo que se esta aprendiendo y lograr o alcanzar así el aprendizaje significativo. En este caso para facilitación y comprensión  el tema del circuito productivo se hace necesario la utilización de  recursos tecnológico como videos o imágenes visuales. 
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